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Sie sind in Eile? lhr Genuss muss deshalb nicht auf der Strecke
bleiben. Fur den Hunger zwischendurch oder unterwegs ist
unser Angebot an frisch belegten Brétchen bestens geeignet.
Standartbrétchen wie Kése-Ei oder Schinken-Gurke-Tomate
sind unser taglich Brot.
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Sollte es aber etwas Besonderes sein, kommen Individualisten
bei uns voll auf ihre Kosten: Alle ofenfrischen Brotchen be-
legen wir selbstversténdlich gerne nach |lhrem persénlichen
Wunsch.

Sie sind Veganer oder Vegetarier - kein Problem. Probieren
Sie eines unserer 21 veganen Brétchen mit unseren unwider-
stehlichen, veganen Brdétchenaufstrichen - verfeinert mit
frischen Blattsalaten und knackigem Gemuse in Scheiben,
beispielsweise Tomaten, Gurken oder Moéhren. Diese bieten
eine gute Grundlage und sorgen fir Biss und Vitamine
zugleich.
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Fitnessbrétchen
mit Kirbiskernen,
Karottenstreifen und
Sojaschrot.

_ Fitty
W, dreieckiges Mischbrot-

Baguettebrétchen
Weizenbrétchen mit locker
geporter Krume und
knackiger Kruste.
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Brétchen rund
weich gebackenes

)

Weizenbrdtchen. chen mit Leinsamen, ‘
& Lupinen u. Weizenkeimen. (2
. Ciabattabrétchen Fladen
@ 5 lockeres, mediterranes __fein geportes Roggen- . M:f;;g»
; , ~ Weizenbrotchen " brétchen mit Sauerteig. ‘mw
& & mit Olivendl. Bestreut mit Roggenschrot.
Croissant Frihlingsbrotchen

Mehrkornbrétchen bestreut
mit Sonnenbl.kemen, Sesam,
Leinsamen und Haferflocken.

buttriges Plunder-
geback nach
franzdsischer Art.

V",
Dinkelstange
nussiger Dinkel-

Geschmack aus m

100% Dinkelvollkornmehl. (24
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Hoérnchen
lockerer Hefeteig mit
Milch, Ei und Butter.
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Mohnbrotchen
knackiges
Weizenbrétchen
mit viel Mohn.

Roggenbroétchen
kross gebackenes
Roggenbrétchen mit

dunkler Krume. ? :
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Schokobroétchen
lockerer Hefeteig aus
Milch, Ei und Butter mit
stiBen Schokosttickchen.

Schmandstange
herzhaftes Laugengeback
mit Schmand, Salami,
Schinken und Kase.
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Sesambrotchen
knackiges
Weizenbrétchen
mit viel Sesam.

Spitzbrétchen
sanft bekdmmliches
Weizenbrétchen,
knusprig gebacken.
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Hllmsr(@cker o Q Laugenbrétchen
mit Koriander, Mohn, “\lﬂ rustikales, leicht salziges
Haferflocken und Laugengeback.
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Sonnenblumenkernen.

Kéasebroétchen
knackiges Weizen-

Laugenecke
blattriges, leicht salziges

brétchen mit Gouda Laugengebéack.
Uberbacken.

Kaselaugenstange L Laugenstange

leicht salziges Laugen- Bw  rustikales, leicht salziges
gebéack mit Gouda Laugengeback.
Uberbacken. %

Knusperstange Malzcroissant

mit Schinkenwiirfel, Rost-
zwiebeln, schwarzem Pfeffer
und Gouda Uberbacken.

Plundergebéack mit Malz,
Maisgrie3 und Haferflocken.
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Mauschen

M lockerer Hefeteig in
e Méauschenform.
9]

=.-€}Q Schinkencroissant

Laugenbrezel
rustikales, leicht
salziges Laugengeback.

Rosinenbrotchen
lockerer Hefeteig aus
Milch, Ei und Butter,
mit Sultaninen.

Croissant gefullt mit
gekochtem Schinken.

Schokocroissant SchoéBchen
Croissant mit Nougat- » dunkel gebackener
fullung und Schokoladen- Doppelweck.
Uberzug. V)

Zwiebelbrotchen
hell gebackenes Roggen-
broétchen mit Réstzwiebeln.

@Vegetarisch @ Vegan 0 Vollkarn

GenussMeister

KRECHEL

Béckerei - Konditorei - Café

Rhein-Mosel-Str 58 - 56281 Emmelshausen
Tel. 06747/8560 - Fax. 06747/8073

www.baeckerei-krechel-cafe.de - Cafe-Krechel@t-online.de




